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OLCREAM POST FORNO
BIANCA 10% LATTE
CREMA POST FORNO DA FARCITURA
CREME PRONTE ALL’IMPIEGO

OLCREAM BIANCA è la crema spalmabile, da utilizzare a 
freddo, dal delicato color avorio con il 10% di latte scremato. 
Senza grassi idrogenati e con aromi naturali di altissima 
qualità per sfoglie e semifreddi. Disponibile in secchielli 
da 5 e 13 kg.

CARATTERISTICHE

• senza grassi idrogenati
• con latte scremato
• con olio di girasole
• senza glutine

VANTAGGI
• ottima texture
• elevata spalmabilità
• facilmente dressabile
• pronta all’uso
• utilizzabile per cotture a cielo aperto
• colore naturale del latte

FORMATI

UTILIZZO  

 FRITTURA CROISSANT

Cod. Confez.                                   Bancale
95CB05     SECCHIELLO da 5KG            600KG 
95CB13     SECCHIELLO da 13KG          858KG

CREMA DA 
FARCITURA

SENZA GRASSI
IDROGENATI 

FARCITURA CAKE 
E ROLLE’ 

PREPARAZIONE 
SEMIFREDDI

AROMATIZZAZIONE
CREME

PRENOTA UN TEST APPLICATIVO
O ACQUISTA PRODOTTI

SENZA GLUTINE

SENZA GRASSI
IDROGENATI 

SENZA GLUTINE

CREMA DA 
FARCITURA


