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ALTO
OLIO DI GIRASOLE ALTO OLEICO
OLIO VEGETALE AD USO PROFESSIONALE.

CARATTERISTICHE

• ricco di Omega 9
• alta resistenza
• ad alto contenuto di acido oleico

VANTAGGI

• perfetto per tutti gli alimenti
• utilizzavile anche a crudo
• non altera i sapori

FORMATI

UTILIZZO  

 

Confez. Bancale
                  LATTA DA 25LT                    825KG
                  TANICA                                 900
                  SFUSO IN CISTERNA          si

FRITTURE DOLCI FRITTURE SALATE

PRENOTA UN TEST APPLICATIVO
O ACQUISTA PRODOTTI

Olio di girasole ad alto contenuto di acido oleico, frutto 
dell'accurata selezione OLFOOD, ALTO è ricco di antiossidanti 
e stabile in cottura. Grazie al suo alto punto di fumo, è 
particolarmente indicato per fritture e qualsiasi tipo di cottura ad 
alta temperatura. Ricco di Omega 9, l'olio ALTO non lascia cattivi 
odori, non altera i sapori ed è perfetto per tutti gli alimenti, anche 
a crudo.


