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FRIP FRAP
OLIO DI PALMA BIFRAZIONATO
OLIO VEGETALE AD USO PROFESSIONALE.

CARATTERISTICHE

• alto punto di fumo
• grande durata
• elevata stabilità

VANTAGGI

• elevate performances
• alta redditività
• ottimo rapporto qualità-prezzo

FORMATI

UTILIZZO  

 

Confez. Bancale
                  LATTA DA 25LT                   800KG
                  BIB da 10LT                         960KG
                  TANICA                                900
                  SFUSO IN CISTERNA         si

FRITTURE DOLCI FRITTURE SALATE

PRENOTA UN TEST APPLICATIVO
O ACQUISTA PRODOTTI

FRIP FRAP, è l'olio di palma bifrazionato selezionato da 
OLFOOD ideale per fritture di altissima qualità. Grazie alla 
materia prima di qualità e alla sua naturale resistenza alle alte 
temperature, FRIP FRAP dona croccantezza e sapore ai vostri 
fritti. Disponibile in vari formati si adatta ad ogni esigenza.


