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ONE 15
CREMA - CAKE

CHARACTERISTICS
• Hydrogenated fat-free
• High-quality flavourings
• Gluten-free

GLUTEN FREE

ADVANTAGES
• Consistent results
• Excellent value for money
• Perfect workability

FORMATS

USE  

 

Cod. Pack. Pallet
890099      CARTON of 10KG              800KG
                  4PCS of 2,5KG 

Melange ONE 15, con il suo 15% di burro anidro è la linea di 
melange perfetta, per garantire stabilità e aroma. 
Bilanciamento e prestazioni fanno di ONE 15 una referenza 
immancabile nei vostri laboratori artigianali. Disponibile in 
formato Platte per le vostre paste sfogliate e croissant di 
qualità.

BOOK AN APPLICATION TEST
OR BUY PRODUCTS


