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OLCREAM ANTE FORNO
CREMA COTTURA CACAO 15%
CREME DA FORNO TERMOSTABILI
SENZA GRASSI IDROGENATI.

OLCREAM CREMA CACAO crema con il 15% di cacao 
magro accuratamente selezionato, è un classico per farcire i 
vostri croissant, biscotti e tartellette.

CARATTERISTICHE

• senza grassi idrogenati
• termostabile
• con cacao magro
• con olio di girasole
• senza glutine

VANTAGGI
• ottima texture
• elevata spalmabilità
• facile utilizzo
• pronta all’uso
• non crepa in cottura

FORMATI

UTILIZZO  

 FRITTURA BISCOTTI FRITTURA CROSTATE 
E TARTELLETTE

Cod. Confez.                                   Bancale
95B20     SECCHIELLO da 20KG             640KG

CREMA DA 
COTTURA

SENZA GLUTINE

SENZA GRASSI
IDROGENATI 

FRITTURA SEMIFREDDI

PRENOTA UN TEST APPLICATIVO
O ACQUISTA PRODOTTI

SENZA GRASSI
IDROGENATI 

SENZA GLUTINE

CREMA DA 
COTTURA


