PRENOTA UN TEST APPLICATIVO
O ACQUISTA PRODOTTI

OLMIX
CREMA A CALDO

SEMILAVORATO PER PASTICCERIA

Ideale per produzione di creme a caldo con e senza tuorlo,
OLMIX CREMA CALDO ¢ il prodotto ideale per le lavorazioni a
caldo perché stabile in cottura. Altamente personalizzabile
OLMIX CREMA A CALDO é caratterizzato dalla sua struttura
stabile, morbida e compatta.

CARATTERISTICHE

» con amido di mais
» aromi delicati

VANTAGGI

« ottima conservabilita

* ideale per cuocicrema

* ideale per cottura tradizionale
« struttura morbida e stabile

* per molteplici utilizzi

+ altamente personalizzabile

* ricetta con e senza tuorlo

* ideale per surgelazione

FORMATI
Cod. Confez. Bancale
9630CC SACCO da 10KG 720KG
UTILIZZO
©
CREMA A CALDO
A —4
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