OLCOAT SURROGATO GOCCE
FONDENTE 16% CACAQO

SURROGATO PER USO PROFESSIONALE
IDEALE PER COPERTURE

| surrogati in gocce OLCOAT grazie all'accurata selezione di
materie prime e alle ricette esclusive, sono ottimi per
decorazioni, farciture e inclusioni perché resistenti alla
cottura. Disponibili nella versione fondente con il 16% di
cacao magro.

CARATTERISTICHE

SENZA GLUTINE * senza glutine
* con cacao magro
+ con lecitina di girasole

VANTAGGI

- facilita di utilizzo

* gusto ricco

* ideale per decorare
» stabile in cottura

FORMATI
Cod. Confez. Bancale
95GF10 SECCHIELLO da 10KG 810KG
UTILIZZO
DECORAZIONE BISCOTTI COPERTURA CAKE
FARCITURA CAKE FARCITURA PRODOTTI
LIEVITATI
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